
天
草
市
河
浦
町
の
「
﨑
津
集
落
」
が
世
界
文

化
遺
産
と
し
て
登
録
さ
れ
る
見
通
し
に
な
り
ま

し
た
。
世
界
遺
産
を
事
前
審
査
す
る
ユ
ネ
ス
コ

の
諮
問
機
関
「
国
際
記
念
物
遺
跡
会
議
（
イ
コ

モ
ス
）
」
が
「
長
崎
と
天
草
地
方
の
潜
伏
キ
リ

シ
タ
ン
関
連
遺
産
」
の
登
録
を
勧
告
し
て
き
ま

し
た
。
こ
の
中
に
﨑
津
集
落
が
含
ま
れ
て
い
ま

す
。
６
月
24
日
か
ら
バ
ー
レ
ー
ン
で
開
か
れ
る

世
界
遺
産
委
員
会
で
最
終
的
に
決
ま
り
ま
す
が
、

今
回
の
勧
告
で
ほ
ぼ
確
定
と
い
う
こ
と
に
な
り

ま
す
。

最
初
の
申
請
か
ら
長
く
か
か
り
ま
し
た
が
、

イ
コ
モ
ス
か
ら
「
構
成
資
産
を
キ
リ
ス
ト
教
の

禁
教
期
に
絞
る
よ
う
」
指
摘
を
う
け
て
当
初
14

だ
っ
た
資
産
を
12
に
見
直
し
て
、
今
年
世
界
文

化
遺
産
に
登
録
さ
れ
る
見
通
し
と
な
っ
た
の
で

す
。
「
潜
伏
キ
リ
シ
タ
ン
関
連
遺
産
」
は
江
戸

幕
府
が
キ
リ
ス
ト
教
を
禁
止
し
て
い
た
17
～
19

世
紀
、
長
崎
県
の
各
地
と
天
草
で
秘
か
に
信
仰

を
守
り
続
け
た
人
々
の
遺
産
と
も
言
え
る
、
島

原
・
天
草
一
揆
の
舞
台
と
な
っ
た
原
城
址
を
始

め
、
信
仰
に
係
る
各
集
落
な
ど
12
件
の
資
産
で

構
成
さ
れ
ま
す
。

そ
の
構
成
資
産
は
以
下
の
通
り
で
す
。

①

原
城
址

②

平
戸
の
聖
地
と
集
落
（
春
日
集
落
と
安
満

岳
）

③

同
（
中
江
ノ
島
）

④

天
草
の
﨑
津
集
落

⑤

外
海
の
出
津
集
落

⑥

外
海
の
大
野
集
落

⑦

黒
島
の
集
落

⑧

野
崎
島
の
集
落
跡

⑨

頭
ケ
島
の
集
落

⑩

久
賀
島
の
集
落

⑪

奈
留
島
の
江
上
集
落
（
江
上
天
主
堂
と
そ

の
周
辺
）

⑫

大
浦
天
主
堂

「
﨑
津
集
落
」
は
キ
リ
ス
ト
教
禁
教
期
に
潜

伏
キ
リ
シ
タ
ン
が
、
祈
り
に
用
い
た
信
心
具
を

伝
え
る
水
方
屋
敷
跡
、
ひ
そ
か
に
オ
ラ
シ
ョ
を

唱
え
た
﨑
津
諏
訪
神
社
境
内
、
絵
踏
が
行
わ
れ

た
吉
田
庄
屋
役
宅
跡
、
解
禁
後
建
て
ら
れ
た
旧

﨑
津
教
会
堂
跡
か
ら
な
っ
て
い
ま
す
。
現
在
の

﨑
津
教
会
は
、
絵
踏
が
行
わ
れ
た
吉
田
庄
屋
役

跡
地
に
建
て
ら
れ
て
い
ま
す
。

世
界
遺
産
に
登
録
さ
れ
た
ら
、
天
草
の
名
が

世
界
に
知
ら
れ
る
こ
と
に
な
り
そ
う
で
す
。

天
草
の
姉
か
ら
教
わ
っ
た

梅
味
噌
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
の
作
り
方

天
草
の
姉
か
ら
梅
味
噌
の
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
を

教
え
て
も
ら
い
ま
し
た
。
畑
の
梅
を
収
穫
し
て

作
る
ら
し
い
の
で
す
が
、
私
の
庭
に
も
梅
が
あ

る
の
で
す
が
、
味
噌
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
に
使
え
る

に
は
数
が
少
な
い
の
で
、
ス
ー
パ
ー
で
青
梅
を

買
い
足
し
ま
す
。

姉
の
レ
シ
ピ

庭
で
と
れ
た
梅
、
砂
糖
、
味
噌
同
量

こ
れ
を
交
互
に
重
ね
て
１
か
月
保
存
し
て

お
く
と
出
来
上
が
り
だ
そ
う
で
す
。

こ
れ
だ
け
し
か
教
え
て
く
れ
な
か
っ
た
の
で

す
が
、
も
っ
と
詳
し
く
説
明
し
て
い
る
サ
イ
ト

が
あ
り
ま
し
た
の
で
そ
れ
を
参
考
に
作
り
ま
し

た
。
そ
の
サ
イ
ト
を
紹
介
し
ま
す
。
※
参
考
資

料http://www.min
abe.net

/umelif
e/miso

/recipe.html

「
梅
の
あ
る
生
活
」

梅
、
味
噌
の
分
量
は
同
じ
で
す
。
砂
糖
は
梅

の
分
量
と
同
じ
で
す
が
、
好
み
で
調
節
を
し
て

く
だ
さ
い
。
私
は
砂
糖
の
代
わ
り
に
蜂
蜜
を
使

い
ま
す
。

１
．
青
梅
は
、
丁
寧
に
水
で
洗
い
、
た
っ
ぷ
り

の
水
に
２
～
４
時
間
つ
け
て
ア
ク
抜
き
を

す
る
。

２
．
水
気
を
充
分
に
き
り
、
な
り
口
の
ホ
シ
を

竹
串
な
ど
で
丁
寧
に
と
り
除
く
。

３
．
殺
菌
し
た
保
存
容
器
に
味
噌
→
梅
→
砂
糖

の
順
に
交
互
に
入
れ
て
い
く
。

４
．

そ
れ
を
２
～
３
回
繰
り
返
す
。

５
．
こ
の
ま
ま
、
冷
暗
所
で
保
存
す
る
。

時
々
、
混
ぜ
て
様
子
を
見
る
。

梅
に
シ
ワ
が
よ
り
、
味
噌
が
ト
ロ
ッ
と
し
た

ら
、
出
来
上
が
り
。

梅
味
噌
の
味
は
青
梅
の
酸
味
が
さ
っ
ぱ
り
と

し
て
、
夏
の
疲
れ
を

癒
し
て
く
れ
ま
す
。

お
豆
腐
に
か
け
て
、

キ
ュ
ウ
リ
を
ス
テ
ィ
ッ

ク
に
切
り
直
接
つ
け

て
い
た
だ
く
と
、
夏
の
食
欲
の
な
い
時
な
ど
は

と
て
も
美
味
し
く
い
た
だ
け
ま
す
。
実
も
食
べ

れ
る
よ
う
で
す
が
、
私
は
蜂
蜜
で
作
る
の
で
、

食
べ
る
に
は
ち
ょ
っ
と
酸
っ
ぱ
い
で
す
。
捨
て

る
に
は
も
っ
た
い
な
い
の
で
、
１
か
月
ほ
ど
し

て
梅
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
が
出
来
上
が
っ
た
と
き
、
、

梅
の
実
と
梅
味
噌
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
を
ミ
キ
サ
ー

に
か
け
て
種
を
除
き
保
存
し
て
使
い
ま
す
。

（
姉
の
作
る
味
噌
は
ま
る
で
白
み
そ
の
よ
う
で
、

美
味
し
い
の
で
す
が
、
こ
の
頃
作
っ
て
く
れ
な

い
の
で
す
・
・
・
・
・

あ
の
味
が
懐
か
し
い
）
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天
草
の
﨑
津
集
落
が
世
界
文
化
遺
産
に

梅の効能

①疲労回復②食欲増進③血液さらさ

ら④カルシュム吸収促進⑤殺菌作用

⑥美肌、老化防止など・・・奈良時

代には果物として食べられていた。


